Charcuterie & Restaurant

LETTRE DES
GOURMETS
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P L ATS A EMPORTER ’(i' -v\h (ﬁll % -i'
PLATS DU JOUR DU 25 AU 29 SEPTEMBRE 2018 Q'L L
MARDI 25 SEPTEMBRE Produits de |a Ferme Schmitt
Paleron braisé, Rago(it de volaille ® ' .
pommes vapeur <o | aTancienne, .oe | de Bischoffsheim
et chou rouge " nouilles "Tic , .
Une nouveauté chez Porcus, les produits
MERCREDI 26 SEPTEMBRE dtle la Ferme Schmitt, venez les découvrir !
Filet de poulet _ _ ® R_egalez-vous avec la tourte de cana.rd et
Y pt d R6ti de porc forestier, dinde, la knack de volaille et la saucisse
ala moutarde, 800€ | mousseline de potiron ~ 8,00€ de foie de canard.
gratin de légumes C e . ).
Notre équipe se fera un plaisir de
JEUDI 27 SEPTEMBRE vous conseiller.
Echine de porc Sauté d'agneau ©
mt'? ala I_alere, 8,00€ | flageolets a la tomate 8,00€ LA FERME
purée maison TIc TIC
VENDREDI 28 SEPTEMBRE FO‘E GRAS DALSACE
. . i . @ & SPECIALITES DE VOLAILLE
Minute de cabillaud Filet de colin
sur sa julienne 8 50€ au Riesling, gratin o e e 0000000000000 o0e
de légumes de chou-fleur e
AU RESTAURANT
SAMEDI 29 SEPTEMBRE DEGUSTEZ LA KNACK D'OR EDITION 2018
Tourte vigneronne Blanquette de veau ® Nous vous proposons de déguster la
8 900€ | facon grand-mére, 900€ Knack d'Or édition 2018 de la boucherie
et salade verte h e ! . . o
e riz pilaf I Fechter a Schweighouse, délicieusement
accompagnée de notre salade de pommes
SUGGESTION DU MARCHE PORCUS geeslabomBonlcppEal!
Filet de beeuf aux champignons des bois Pensez a réserver votre table.
et sa fricassée de jeunes légumes
PLAT DE LA SEMAINE @
Galettes de viande, sauce poivre, pommes sautées

NOS HEURES D'OUVERTURES : e lundi de 15h & 19h30 = Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min. et au four

Du mardi au samedi de 8h30 a 19h30
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traditionnel 15 min. a 140°C.

6 place du Temple Neuf ¢ Strasbourg
porcus.fr
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Visuels non contractuels - © Porcus.



